LINDNERS SCHWEMME

DREIERLEI BROTAUFSTRICH*
Griebenschmalz | Obatzda
Gervais mit Krautern | Brez'n
€11,5

ZUPFSALAT & KRAUTER*
Saure Vinaigrette | Radieserl
Kirschtomaten
€85

FLAMMKUCHEN KLASSISCH*
Sauerrahm | Bio Speck | Zwiebel
Bio Bergkase
€13,50

FLAMMKUCHEN ,MEDITERRAN"*
Hirtenkdse | Oliven | Tomaten
Pinienenkerne | Rucola
€14,90

CARPACCIO VOM RIND*
Zitronen-Olivendlmarinade
Parmesan | Rucola
€17,50

RAHMSUPPERL DES TAGES*
.vegetarisch”
€10,50

HAUSGEMACHTE GESCHMELZTE BLUNZ'N
Quitten | Selleriepiree
Rostzwiebeln
klein € 16,50 groB3 € 21,50

BAYERISCHER oder
SCHWEIZER WURSTSALAT*
Berchtesgadener Bio Lyoner | Radieserl
Gewdrzgurke | rote Zwiebel | Minchner Kindl Senf

Dressing | Holzofenbrot
€13,50 | €15,50

KARTOFFELGNOCCHI
Shiitake | Spargel | Kirschtomaten | Barlauch
€ 24,50

Immer MONTAGS
BIO-SCHWEINEBRATEN

Maxlrainer BiersofBe
Brez'n-Serviettenknédel | Krautsalat
€ 20,50

FLEISCHPFLANZERL*
Natursaftl | Nussbutter | Schnittlauchol

Radieserl | Erdéapfel-Barlauch-Gurkensalat
€18,50

KALBSRAHMGULASCH*
Barlauchspétzle | Paprika | Salatschisserl
€26,90

SPARGEL & NEUE KARTOFFELN
Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter
€ 23,90
dazu:
kleines Wiener Schnitzel € 15,90
Filet vom Saibling aus Aibling € 16,5

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Zitronensackerl | kaltgerihrte Preiselbeeren
Erdépfel-Gurkensalat
€ 32,50

SAIBLING AUS AIBLING
-im Ganzen gebraten und serviert-
Zitronen-Kapernbutter | Petersilien-Erdépfel
Béarlauch-Rahmgurkensalat

€ 33,50

HAUSGEMACHTE EISCREME & SORBET'S *
Knusperhippe
ab zwei Kugeln € 6,5

APFELSTRUDEL*
Schlagsahne | Wildpreiselbeeren | Vanillesauce
€105

GEFULLTE GRIESS-SCHOKOLADENKNODERL
Sherry-Vanilleschaum | Dérrpflaumen
Himbeersorbet
€125

KASE VOM TOLZER KASLADEN*
5-erlei Rohmilchkase | WalnUsse

Quittensenf | eingelegte Gojibeeren
€195

OFENFRISCHE BREZE € 2,10
HOLZOFENbrot Portion € 3,90

* Nur diese Gerichte gibt es
zwischen 15 und 18 Uhr.

EIGENTLICH SELBSTVERSTANDLICH. ..

Das Wohl der Tiere ist uns eine Herzensangelegenheit. Wir verwenden
nur die besten Lebensmittel und wo immer dies méglich und sinnvoll ist, beziehen wir die
Produkte von regionalen Anbietern und in Bio-Qualitat.

Wir Gbernehmen die Verantwortung, die unser Beruf mit sich bringt.
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